
DESSERT
Taartje van brownie - roze chocolademousse 

Tartlet of brownie - pink chocolate mousse

Risotto - gebakken asperges - kruidenpesto

Risotto - baked asparagus - herb pesto

Grietfilet op Normandische wijze – mosseltjes - grijze garnaaltjes - champignons

Norman-style fillet of brill - mussels - gray shrimp - mushrooms

Traag gegaard maiskippetje – asperges - bruine jus - kroketten
Slow-cooked corn chicken - asparagus - brown gravy - croquettes

MAIN

Gebakken coquille - erwtenpuree - gefrituurde prei - beurre-blanc saus 

Fried scallops - pea puree - fried leeks - beurre-blanc sauce

STARTER

The
VALENT INE

MENU

Vanaf


